Wykorzystanie srodkow pomocowych
z Unil Europejskiej w Zespole Szkol
Gastronomiczno-Spozywczych
w Olsztynie
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W sklad ZSGS wchodza:
Technikum Nr 5
1. kucharz
2. kelner
3. technik organizacji ushug gastronomicznych
4. technik technologii zywnosci
Zasadnicza Szkola Zawodowa Nr S
1. cukiernik
2. plekarz
3. kucharz malej gastronomii

Technikum Uzupelniajace Nr 3
1. kucharz
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W ZSGS zatrudnionych jest 68 nauczycieli.

* 53 posiada uprawnienia do nauczania dwoch lub
trzech przedmiotow.

« 20 posiada uprawnienia egzaminatora maturalnego a
15 egzaminatora egzaminu potwierdzajacego
kwalifikacje zawodowe.
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Budowa. rozbudowa i unowoczesnienie bazy
szkolnictwa zawodowego, gastronomiczno-
-hotelarskiego z uwzglednieniem dostosowania
do standardow unijnych Zespole Szkol
Gastronomiczno-Spozywczych w Olsztynie.

Regionalny Program Operacyjny Warmia i Mazury
na lata 2007 - 2013

Os priorytetowa: I1l. Infrastruktura Spoleczna

Dzialanie: 3.1. Inwestycje w infrastrukture
edukacyjng
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Wartos¢ Projektu: 12 834 560,00 z1.
Wydatki kwalifikowane Projektu: 12 546 660,41 zl.

Kwota dofinansowania: 7 594 493,55 zl.
(60,53% calkowitych wydatkéw kwalifikowanych)

Wysokos¢ wkladu wlasnego: 5 240 066,45 zl.



Budynek pracowni technologicznych
przy ul. Wyszyﬁskiego 16 przed rozbudowa
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Wyposazenie ZSGS w sprzet | pomoce naukowe
optymalizujace proces ksztalcenia.

Regionalny Program Operacyjny Warmia i Mazury

na lata 2007 - 2013
Os priorytetowa: Ill. Infrastruktura spoleczna

Dzialanie: 3.1. Inwestycje w infrastrukture
edukacyjna

* Wyposazenie 14 sal lekcyjnych w multimedialne pomoce
naukowe.

Catkowite koszty projektu 140 640 zi.
Kwota dofinansowania 119 544 zi.
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Wyposazenie CKU, CKP i szkol zawodowych
w_stanowiska do egzaminow zawodowych.

» zawody - kucharz matej gastronomii 512[05]
- cukiernik 741[01]

* plece konwekcyjno-parowe, piec elektryczny trzykomorowy

ZESPOL SZKOt GASTRONOMICZNO-SPOZYWCZYCH W OLSZTYNIE






Program stypendialny szansa na rozwoj edukacyjny
uczniow Warmii i Mazur - |l edycja, l11 edycja.

Program Operacyjny Kapital Ludzki 2007-2013
Priorytet: IX. Rozwoj Wyksztalcenia i Kompetencji w Regionach

Dzialanie: 9.1 Wyrownywanie szans edukacyjnych i zapewnienie
wysokiej jakosci ustug edukacyjnych swiadczonych
W systemie oswiaty.

* Pomoc stypendialna dla uczniow szczegolnie uzdolnionych.
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Podnoszenie kwalifikacji zawodowych uczniow — Kurs
barmanski dla uczniow ZSGS w Olsztynie.

Priorytet: IX Rozwoj wyksztalcenia i kompetencji w regionach
Dzialanie: 9.2 Podniesienie jakosci i atrakcyjnosci
szkolnictwa zawodowego

Catkowite koszty projektu 273 740 zi.
Kwota dofinansowania 232 700 zi.
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Rozwo] ksztalcenia zawodowego poprzez realizacje
Zmodernizowanego programu rozwojowego.

Priorytet: IX Rozwoj wyksztalcenia i kompetencji w regionach
Dzialanie: 9.2 Podniesienie atrakcyjnosci i jakosci szkolnictwa
zawodowego

* kompletne stroje robocze dla 300 uczniow,

* wyjazdy edukacyjne do zaktadow pracy oraz na konkursy,
| wystawy gastronomiczne,

* wyposazenie szkoty w materialty dydaktyczne,

» dwutygodniowe staze zawodowe dla 16 najzdolniejszych
uczniow.
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Zawody Globalnie - PrzyszloSciowa praca w Swiecie
globalizacji.

Priorytet: III Wysoka jako$¢ systemu oswiaty
Dzialanie: 3.4 Otwartosc systemu edukacji w kontekscie
uczenia si¢ przez cale zycie

Projekt skierowany do uczniow branzy gastronomicznej
| budowlane;.
* Wspolpraca dziewigciu partnerow z pigciu krajow

(Austria, Belgia, Niemcy, Wegry, Polska).
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Model ksztalcenia branzy gastronomiczno-hotelarskiej
polaczony z systemem walidacji, kwalifikacji
| Kompetencji formalnych.

Priorytet: IX Rozwoj wyksztalcenia i kompetencji w regionach
Dzialanie: 9.2 Podniesienie jakosci i atrakcyjnosci
szkolnictwa zawodowego
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Model ksztalcenia w branzy gastronomiczno-
-hotelarskie] - dostosowanie kwalifikacji w zakresie
ksztalcenia modulowego.

Priorytet: IX Rozwéj wyksztalcenia i kompetencji w regionach
Dzialanie: 9.2 Podniesienie jakosci i atrakcyjnosci
szkolnictwa zawodowego
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Szkolenie jezvkowe dla nauczycieli jezvkow obcych
szkol gastronomiczno - hotelarskich szansa
podniesienia kwalifikacji zawodowych.

Priorytet: IX Rozwoj wyksztalcenia i kompetencji w regionach
Dzialanie: 9.4 Wysoko wykwalifikowane kadry systemu oswiaty

* 4 nauczycieli jezyka angielskiego,
* 4 nauczycieli jezyka niemieckiego.
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LR i
kulinarnej.
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Europejski Program Doskonalenia Nauczycieli
Branzy HoReCa.

Priorytet: 111 Wysoka jako$¢ systemu oswiaty
Dzialanie: 3.4 Otwartos¢ systemu edukacji w kontekscie
uczenia sie¢ przez cale zycie

Dwutygodniowe praktyki zagraniczne dla nauczycieli z calej
Polski w zawodach kucharz, kelner.

* 4 nauczycieli
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Specjalistyczne szkolenia dla nauczycieli zawodu
w branzy gastronomiczno - turystycznej.

Priorytet: IX Rozwoj wyksztalcenia i kompetencji w regionach
Dzialanie: 9.4 Wysoko wykwalifikowane kadry systemu oswiaty

Projekt realizowany w dwoch specjalistycznych szkoleniach:
|. Weekend z szefem kuchni.

II. Smaki nowoczesnej gastronomii.
- Tajemnice czekolady.
- Potrawy z dziczyzny.

« 24 nauczycieli

ZESPOL SZKOt GASTRONOMICZNO-SPOZYWCZYCH W OLSZTYNIE



Kompetentny nauczyciel.

Priorytet: IX Rozwoj wyksztalcenia i kompetencji w regionach
Dzialanie: 9.4 Wysoko wykwalifikowane kadry systemu
oswiaty

Szkolenia z zakresu:
e Tworcze sposoby zapamigtywania 1 techniki pamigciowe.

» Rozwijanie kompetencji spolecznych nauczyciela.
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Technologie zywnosci — Integracja warsztatu
nauczyciela zawodu z rynkiem pracy.

Priorytet: III Wysoka jako$¢ systemu oswiaty
Dzialanie: 3.4 Otwartosc systemu edukacji w kontekscie
uczenia si¢ przez cale zycie

» Staze dla nauczycieli w laboratoriach oraz przedsiebiorstwach
branzy spozywczej.
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Podnoszenie kwalifikacji zawodowych nauczycieli
W zakresie gastronomii w ZSGS w Olsztynie.

Priorytet: IX Rozwoj wyksztalcenia i kompetencji w regionach
Dzialanie: 9.4 Wysoko wykwalifikowane kadry systemu
oswiaty

» Kurs kulinarny — 20 nauczycieli,

» Kurs barmanski — 20 nauczycieli,

« Wakacyjne praktyki zawodowe — 20 nauczycieli,

» Szkolenie cateringowe — 24 nauczyciell,

 Kurs baristy — 21 nauczycieli.

Catkowite koszty projektu 141 048,00 zi.
Kwota dofinansowania 119 890,80 zt.
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